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Sirket hakkinda

ArtaPokht sanayi grubu, yenilik¢i 01RS holdinginin bir pargasi olarak, ekmekgilik ve un sanay-
isinde yeni teknolojiler konusunda lider ve yenilikgi bir sirkettir. On yili agkin bilimsel deneyim
ve elektromekanik cihazlar ile 6zel elektronik bilesenlerin tasarimi ve gelistiriimesi konusun-
da gosterdigi ¢cabalarla sirket, toplum saghgini iyilestirme ve unlu mamul Grtinlerin kalitesini
artirma misyonunu yerine getirmeyi hedeflemektedir. ileri diizeyde bilgiye dayali ve bilimsel
ile teknolojik ¢éziimler sunmaya odaklanan bu sirket, arastirma ve gelistirme, 6zel yazilim
gelistirme, ileri prototipleme ve uluslararasi standartlara uygun sanayi Urinleri tretimi alan-
larinda aktif bir sekilde ¢alismaktadir. i¢ pazarda saglam bir varlik gostererek, uluslararasi
alanda 6nemli adimlar atmistir. Sirketin CEO’su, bulus ve yenilikler konusunda olaganistii
basarilar elde etmis ve yliksek nitelikli uzmanlar ve arastirmacilardan olusan ekibiyle, toplum
sagligini iyilestirme ve unlu mamul driinlerin kalitesini artirma konusunu sirket faaliyetlerinin
temel amaci olarak belirlemistir. Bu grup, sirekli yenilikler ve ileri teknolojilerin kullanimiyla,
un ve ekmek sanayisinin dontisimu ve sirekli iyilestirilmesi konusunda kararl bir sekilde il-
erlemektedir. Ayrica, diinya ¢apinda toplum saghgini ve kaliteyi iyilestirmek igin stirekli olarak
caba gostermektedir.
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Yenilikgi OTRS sirketi, bilgi ve en son teknolojilere dayanarak, un, ekmek
ve tath Uretim stureglerini endistriyel tesislerde ve fabrikalarda tim
asamalarda optimize eden ve verimliligi artiran ileri dizey
elektromekanik cihazlar ve bilesenlerin tasarim ve (retimi ile
ilgilenmektedir. Aragtirma ve gelistirmeye, bilimsel ve teknolojik
¢ozimler sunmaya ve saglik standartlarini desteklemeye odaklaniyoruz,
bdylece ekmekgilik ve un sanayisinin ihtiyaclarini kargilayarak uretim
sireclerinin kalitesini artiriyoruz. /

En son teknolojileri kullanarak, ekmekgilik, un sanayi ve pastacilik
endustrilerinde kokli degisimlerin katalizori olmayl hedefliyoruz.
Amacimiz, uluslararasi standartlara uygun cihazlar tasarlamak ve (ret-
mek, bdylece bu sektdrlerin fabrikalar ve Ureticileri karsilastiklari sorun-
lar kolayca ve en kisa siirede ¢oOzebilsinler. Bu yenilikgi yaklagimi
siirdirerek, unla ilgili tim alanlarda verimliligi artiriyor ve toplum saghgi
.ve refahini iyilestirmede 6nemli bir rol oynuyoruz /

v

Hedefler

Ana hedefimiz, en son teknolojiler ve bilgiler kullanarak, i¢ pazar ve
uluslararasi pazarlarda ekmekgilik ve un sanayisinin ihtiyaclarini
karsilayacak ileri diizey sanayi cihazlari ve bilesenleri tasarlamak ve
uretmektir. Uzmanlar ve arastirmacilardan olusan bir ekip ile isbirligi yap-
arak, uluslararasi standartlara uygun, kalite ve verimliligi strekli iyilestire-
rek uluslararasi arenada énemli adimlar atan Urinler tasarlayip Uretiy-

oruz.
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Un elemenin avantajlari




UV-C.sinlarinin{uniizerindeki'etkisi

Larva dldiirme ve
hasere kirliligi 6nleme

UV-C, bocek larvalarini ve diger bi-
yolojik kirleticileri kontrol etme ve
yok etme konusunda etkili olabilir.
Bu etki, depolanan un igin 6zel-
likle 6nemlidir, ¢linkii boceklerden
kaynaklanan kirlenmeyi 6nleyebil-
.ir ve unun raf édmriind uzatabilir

Su emme kapasitesinin
artmasi

UV-C ultraviyole 1sini, nisastanin
depolimerizasyonu ve protein
yapilarinin agilmasi sayesinde

unun su emme kapasitesini artirr,
bu da suya duyarli gruplarin
olusmasina yol agar ve ekmegin
.dokusunu ve kalitesini iyilestirir

Dezenfeksiyon ve
mikroorganizmalarin
azaltiimasi
UV-C, un i¢indeki mikroplari ve
patojenleri yok eder, boylece
dezenfeksiyonunu iyilestirir. Bu,
drtinlerin giivenligini artirir ve
ekmekgilik Grinlerinin saghgini
korumaya yardimci olur, tretim
asamalarinin her birinde mikroplu
kirlenme riskini azaltir.

Gluten kalitesinin
diizenlenmesi

UV-Cisini, gluten yapisini etkiler ve

ag kurma yetenegini iyilestirir, bu

da ekmegin doku kalitesini artirir ve
yogurma i¢in hamurun 6zelliklerini

.gelistirir

Un igin kimyasal
zarar olmamasi

UV-C'nin baslica avantaiji, unun
kimyasal yapisini bozmayarak, yeni
kimyasal maddeler olusturmadan
ozelliklerini iyilestirmesi ve bu
da ekmegin kalitesini ve hijyenik
ozelliklerini artirmasidir.

Unun saklama

siiresinin artinimasi
UV-C 1s1n1, un igindeki mikroplarin
ve mantarlarin DNA ve RNA'sInI
tahrip ederek, onlarin biiyliimesini
ve gogalmasini engeller, boylece
bozulmayi azaltir. Bu giivenli ve
kimyasal olmayan yéntem, unun
tadi ve besin degerlerinde
degisiklik yapmadan saklama
suresini artinr.




Suyun

Son uriiniin
hacminin etkisinin
)
G y artmasi
Hamurun ; \\"\\“Br.:."f"“""\' Nihai iiriinlin
| 7 tat ve renk
apisinin ¥
yap kalitesinin
iyilestirilmesi iyilestirilmesi

Havalandirmanin
un tizerindeki
etkisi



Bilimsel temelli tasarima
sahip ve hijyenik, dayanikl
celikten uretilmis un eleme
cihazi, unu yiiksek
hassasiyet ve hizla ayirma
ve optimize etme siirecini
gerceklestirir. Oncelikle un,
ozel bir bolmeye girer ve
dokusuna zarar vermeden
manuel ve sarkag yontemi
kullanilarak bir elek
sisteminden gecger. Bu
islem safsizliklari giderir ve
topaklanmayi onler. Daha
" sonra un, ultraviyole (UV-C)
. teknolojisi ile
¥ fnikroorganizmalardan
_ anindirilir ve tiirbiilansh
45. havalandlrma sistemine
yonlendlrlllr Bu S|stem
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urunun kalltesml aromasmn

Unun dezenfekte edilmesi igin ultraviyole (UV)
isinlar kullanimi

Unun su emme kapasitesinin artirilmasi

Daha fazla hava girisi igin tiirbiilansh
havalandirma sistemi

Ekmek aromasi ve tadinin iyilestiriimesi

Manuel eleme ve sarkag hareketinin
taklit edilmesi

Yiiksek hassasiyet ve hiz

Giiclii ve sessiz motor

Dijital kontrol sistemi

Kolay ve rahat kullanim

Titresim sistemine (vibrator) ihtiyag
duymadan galismasi

Cihazin yiiksek giivenligi

Diigiik enerji tiiketimi

Minimum toz olugumu

Patentli ve bilimsel bir tasarima sahip

Hijyenik paslanmaz gelikten
dayanikh yapi

Kolay tasinabilirlik igin tekerleklerle
donatiimis
Minimum ses seviyesi




Boru cikisi

Tasima borusu

Kapasite

i

Un Tutucu Platform
Salincak Elek Sistemi

t Kontrol Panel

i

Bas

Tasima Kolayhgi

Paslanmaz gelik govde

Farkl boyutlarda

Un bocegi larvalarini oldiirmek

degistirilebilir agh elek

.

iyon igin
UV-C isIni sistemi

ve dezenfeks




Model: AP-FS-515 ihracat Elegi

Dezenfeksiyon sistemi uvc

Kapasite

Cikis Yiiksekligi

Depo hacmi

Model: AP-FS-518 ihracat Elegi

MowrGicn ___[1SHorsepower

Dezenfeksiyon sistemi uvc

Ekonomik Elek

Model: AP-FS-410

orsis ——osvommone

Dezenfeksiyon sistemi —_

Model: AP-FS-510

Endiistriyel Elek

oo 1otonoms

Dezenfeksiyon sistemi uvc




Her ekmek, yagam zincirinde bir halkadir
Bu nefis ekmegin arkasindaki koku biiyik bir sorumlu-

lugu gizliyor. iste bu sorumluluk, bu algakgéniilli kah- |

ramanlarin sorunlarini basitlestirmek igin bilgimizi kul-
lanmaya yonlendirdi. Belki de firincilarla ilgisi olmayan
bu sorunlar: Ekmek kalitesini en Ust seviyeye ¢ikar-
may! engelleyen, unlardaki yabanci maddelerden kalite
dalgalanmalarina ve Uretim sireglerinin zorluklarina
kadar pek ¢ok sey. Bu kaygi bizi etkili gozimler tze-
rinde ciddi sekilde diiglinmeye itti. ArtaPekht ekibinin
cabalaryla, ekmek tretimiyle ilgili cihazlar ve siregler-
in optimizasyonu igin arastirma ve gelistirme ¢alisma-
larina baslandi. Bu gabalarin sonucu olarak, mevcut
sorunlari ¢ézebilen ve ekmek kalitesini artirabilen bir
cihaz dretildi. Bu Urtin, ekip ¢galismamizin ve arastirma-
larimizin bir sonucu olarak, Tahran'daki uluslararasi
fuarda sergilendi ve hem yerli hem de yabanci mister-
ilerden biydk ilgi gérdi. Bu basari, cihazin etkinligini
gostermekle kalmadi, ayni zamanda bilimsel ve tekno-

lojik yeniliklerin sanayideki sorunlari ¢ézmek igin bir ||

.anahtar olabilecegini kanitladi
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ARTA POKHT SANAYI GRUBU

ARTAPOKHT, O1RS BILIMSEL-TEKNOLOJIK HOLDINGININ BIR
PARGASI OLARAK, FIRINCILAR, EKMEK VE PASTACILIK URUNLERI
URETICILERI IGIN EN SON TEKNOLOJILER VE UZMAN EKIBININ
YETENEKLERINI KULLANARAK ILERI ENDUSTRIYEL CIHAZLAR
TASARLAR VE URETIR. BU CIHAZLAR, HASSAS MUHENDISLIK
TASARIMI VE BENZERSIZ ICATLARI ILE ULUSLARARASI
STANDARTLARA UYGUN OLUP, SADECE SAGLIGI IYILESTIRMEKLE
KALMAZ, AYNI ZAMANDA URETIM VERIMLILIGINI OPTIMIZE EDER VE
URETIM SURECININ ETKINLIGINI ARTIRIR. ARTAPEKHT, SUREKLI
YENILIKLER, GUNCEL ARASTIRMALAR VE EKIBININ BILIMSEL
UZMANLIGINA DAYALI OLARAK, MODERN URETIM SORUNLARINI
GOZMEK IGIN ILERI TEKNOLOJI GOZUMLERI SUNAR VE EKMEKGILIK
VE PASTACILIK ENDUSTRISI IGIN PARLAK BIR GELECEK CIZER. BU
MUHENDISLIK HASSASIYETI VE KALITEYI BIRLESTIREN YAKLASIM,
AYNI ANDA URUN KALITESINI ARTIRMAYlI VE ENDUSTRI
KATILIMCILARI IGIN URETIM SURECINI OPTIMIZE ETMEYI SAGLAR.

ARTAPOKHT
@x ARTAPOKHT.COM




